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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Besin Giivenligi ve Hijyen

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Mehmet Siikrii KARAKUS

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi / 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Pazartesi / 13.00-17.00

Ogretim Yéntemi ve
Ders Hazirhk

Ogrencilerin besin giivenligi ve hijyen konularmi kavramalarini saglamak amaciyla anlatim,
soru-cevap, ornek olay incelemeleri ve tartisma yontemleriyle islenecektir. Ders kapsamindaj
ogrencilerin aktif katilimini tegvik eden interaktif bir 6grenme ortami (kavrama, analiz ve|
sentez) olusturulacaktir.

Ogrencilerin her hafta ilgili konuya ait ders materyallerinden faydalanarak derse hazirlanmasi
saglanmaktadir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, dgrencilerin besin glivenligi ve hijyen konularinda temel bilgi ve becerilere]
sahip olmalarin1 saglamaktir. Ogrenciler, gida kaynakli tehlikeleri tanimlayarak olasi riskleri
degerlendirebilecek, hijyen kurallarin1 uygulayarak giivenli gida {retimi ve tiiketimi
konusunda bilingleneceklerdir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Besin giivenligi ve hijyenin temel kavramlarini tanimlayabilir.

Gida isletmelerinde hijyen ve sanitasyon uygulamalarini degerlendirebilir.

Gida {iretimi, depolama, tasima ve servis asamalarinda karsilagilabilecek

riskleri analiz edebilir.

4. HACCP (Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar1) sistemini temel diizeyde
anlayarak uygulayabilir.

5. Toplu beslenme yapilan kuruluslarda gida kaynakli hastaliklari ve bunlarin
6nlenme yollarini 83renebilir.

6. Gergceklesmis veya gerceklesebilecek gida giivenligi olaylarini analiz edip

¢Oziim Onerileri sunabilir.

W —

[Haftalik Ders Konulari

1.Hafta: Besin giivenligi ve Hijyen dersine giris

2.Hafta: Besin Teknolojisinde Kritik Kontrol Noktalarindaki Giivenlik ve Analizler

3.Hafta: Hijyen Kavrami/Mikroorganizmalar

4.Hafta: Yiyeceklerden Kaynaklanan Hastaliklar/ Besin Zehirlenmeleri

5.Hafta: Toplu Beslenme Yapan Kuruluslarda Besin Hijyeni

6.Hafta: Toplu Beslenme Yapan Kuruluslarda Mutfak Hijyeni

7.Hafta: Ara Smav

8.Hafta: Toplu Beslenme Yapan Kuruluslarda Personel Hijyeni

9.Hafta: Toplu Beslenme Yapan Kuruluslarda Servis Alanlarinda Giivenlik

10.Hafta: Hijyen ve Sanitasyonla ilgili Sorunlarin Ortadan Kaldirilmasi, Hizmet Igi Egitim

11.Hafta: Gida Isletmelerinin Temizliginde ve Gidalarin Uretiminde Kullanilan Suyun Onemi
ve Su Hijyeni

12.Hafta: Giivenli Gida Hazirlanmasinda Diinya Saglik Teskilati'nin 10 Altin Kurali

13.Hafta: Besin Katki Maddeleri

14.Hafta: Mavi Bayrak Projesi

15. Hafta: Genel Tekrar ve Hijyen konusunda Mevcut Sorunlar Hakkinda Tartisma
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Ara Smav: %40
Final Smnav1: %60

Ol¢me ve
Degerlendirme
1. Ozcan, A. (2017). Besin Giivenligi ve Hijyen (AOF). Anadolu Universitesi Yayinlar
(AOF), Eskisehir.
2. https://www.resmigazete.gov.tr/eskiler/2011/12/20111217-5.htm
Kaynaklar

Degerlendirme Sistemi

Ara ve final siavlari birim yonetim kurulu tarafindan belirlenecek tarih ve saatlerde yiiz ylize yapilacaktir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PC14| PC15
0cC1 4 5 4 5 4 4 4 5 4 3 4 4 4 5 4
0C2 3 4 3 4 5 4 5 5 4 4 3 3 4 4
0C3 4 5 4 3 4 4 5 4 3 4 5 4 4 4 4
0c4 5 4 5 5 5 4 5 5 4 4 5 5 3 4 5
0cCs 4 3 3 3 4 4 4 5 5 5 4 4 4 5 4
0Ce 4 4 3 5 5 3 4 5 3 5 3 4 4 4 4
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilar
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi
PC1 |PC2 |PC3 | PC4 | PC5 |PC6 |PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PCI1 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Besin giivenligi ve hijyen 5 A 5 4 4 5 4 4 4 4 s s 5 s 4
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Beslenme ilkeleri

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi 13.00-15.50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Pazartesi 11.00-12.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu ders yeterli ve dengeli beslenmenin genel bilimsel ilkelerini 6gretmeyi
amaclamaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

1. Beslenmenin temel ilkelerini ve saglikla iliskisini agiklar.
2. Dengesiz ve yetersiz beslenmeden kaynaklanan sorunlari agiklar.
3. Yemeklerin kalorisini hesaplar.

[Haftalik Ders Konular

Giris. — Gida Bilesenlerinin beslenme agisindan 6nemi.

Gidalarin viicuttaki fonksiyonlari.

Karbonhidratlar ve beslenmedeki 6nemi.

Yaglar ve beslenmedeki onemi.

Proteinler ve beslenmedeki 6nemi.

Besin 6gelerinin metabolizmasi.

Besin Ogeleri (protein, karbonhidrat, yag vs.)

Giinliik enerji ihtiyacinin hesaplanmasi.

Yemek kalorisi hesaplama.

Bazi gidalarin ortalama besin igerikleri. — Pigirme yontemleri ve pigsme esnasinda
Oonemli besin degeri kayiplari.

Bazi hastaliklar i¢in beslenme sekilleri.

Beslenme ve saglik iliskisi.

Saglikli meniiler olusturma ve meniilerin besin igerigi degerlerinin hesaplanmasi.

Baglica gidalarin ortalama besin igerikleri

Olcme ve
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Simavi yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: %40 Yartyil Sonu Smavi: %60

Ara sinav tarih ve saati: Ara sinavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.
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Kaynaklar

Aktiimsek, A., Giiler, G. O., Cakmak, Y. S., Zengin, G., & Uysal, S. Beslenme
llkeleri. Nobel Akademik Yayincilik.

Degerlendirme Sistemi

Ders ile ilgili degerlendirme sistemi donem basinda ders izlence formunda belirtilecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE

DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PCl14| PCIS
0oC1 4
0C2 4
0C3 4
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

Beslen
me
Ikeleri

PC 1

PC2 | PC3 | PC4

PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9

PC10

PC11

PCI12 | PC13 | PC14 | PCIS
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

TURIZM ISLETMECILIGI

Dersin AKTS’si

3

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS

Dersin Giin ve Saati

Sali 14.00-15.50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Cuma 10.00-11.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Turizm igletmeciligi konusunda bilgiler sunarak konu hakkinda genel bir perspektif
kazanmalarini saglamaktir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Turizm isletmeciligi ile ilgili temel kavramlari anlar.

2-Turizm isletmelerinin smiflandirmasini yapar.

3-Turizm igletmelerinin amaglarini kavrar.

4-Turizm isletmelerinin biiyiikliik ve kapasitelerine gore yonetim
farkliliklarini bilir.

5-Turizm igletmesinde yonetimle ilgili karar alir.

6-Kurulus yeri, isletme ¢evre iligkileri ve isletme fonksiyonlarini hakkinda
bilgi sahibi olur.

[Haftalik Ders Konulari

Turizm igletmelerinin tanimi ve smiflandirilmasi

Turizm igletmelerinin yapisi mal ve hizmet {ireten isletmeler

Turistik isletmelerinin kurulmalari

Turizmde isletmelerinin organizasyonu

Turizm isletmelerinde yonetim ve yonetici

Turizmde yonetim fonksiyonlari ve unsurlari

Turizm isletmelerinde liderlik

Turizm igletmelerinde personel yonetimi ve egitimi

Turizm isletmelerinde performans yonetimi

Turizm iriinii ve 6zellikleri ve fiyatlandirilmasi

Turizm igletmelerinde finansman ihtiyaci ve tiirleri

Turizm Isletmelerinde Iletigim

Turizm Isletmelerinde dis kaynak kullanimi1

Turizm [sletmelerinin gelecegi

Ol¢me ve
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Smavi yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: %40 Yartyil Sonu Smavi: %60

Ara sinav tarih ve saati: Ara sinavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.
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Kaynaklar

Page, S. (2016). Turizm Isletmeciligi. Nobel Yaymevi, Ankara
Timur, A ve Bardakoglu, O. (2015), Turizm Isletmeciligi, Detay Yaymcilik, Ankara

Degerlendirme Sistemi

Ders ile ilgili degerlendirme sistemi donem basinda ders izlence formunda belirtilecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PCS | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PC14| PC15
0C1 4 4
0C2 4 4
0C3 4 3
0C4 4 4
0Cs 3 4
0C6 3 4
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilar
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilari ve ilgili Dersin Iliskisi
TURI | pc1 | P2 | Pc3 | Pc4 | PCs | Pce | PC7 | PC8 | PCo | PC10 | P11 | PC12 | PCI13 | PC14 | PCI5
ZM
ISLET
MECI
LiGi
4 4
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Temel Mutfak Bilgisi

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet BEYAZGUL

Dersin Giin ve Saati

Carsamba- 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba- 11:00-11:30

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, Catering sistemleri ve gida iiretim sistemlerinin tanimi1 ve farkliliklarinin
ogrenilmesi. Kigisel ve mutfak hijyeni, mutfak ekipmanlarinin kullanimi ve organizasyonu.
Bigak kullanim ve kesme tekniklerinin tanitilmasidir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Mutfak tarihi hakkinda bilgi sahibi olur,
2-Dograma ve pisirme yontemlerini 6grenir,
3-Temel mutfak ekipmanlarini ve terimlerini 6grenir.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Mutfagin tanimi, tarihsel gelisimi, mutfak sanatlar1 alani ile ilgili temel kavramlar
(terminoloji)

2.Hafta: Mutfagn fiziki 6zellikleri konumu ve planlamasi

3.Hafta: Mutfagin boliimleri

4.Hafta: Mutfak boliimlerindeki takim ¢alisma prensipleri

5.Hafta: Mutfakta kuralli ilerleme prensibi

6.Hafta: Mutfak personeli ve gorevleri

7.Hafta: Mutfakta kullanilan temel ekipmanlarin tanimi ve kullanimi

8.Hafta: Mutfak gereglerinin bakim ve temizligi

9. Hafta: Hazirlik Unitesi ve Hazirlik Unitesinde Kullanilan Ara¢ Geregler

10.Hafta: Pisirme Unitesi ve Pisirme Unitesinde Kullanilan Ara¢ Geregler

11.Hafta: Servise Hazir Uriinlerin Bekleme Unitesi ve Kullanilan Ara¢ Geregler

12.Hafta: Temel malzeme bilgisi: Siit ve iirlinleri, yaglar, un ve seker, baharatlar

13.Hafta: Bulasik Yikama Unitesi ve Kullanilan Ara¢ Geregler

14.Hafta: Mutfakta Kullanilan depolar ve depolama yontemleri

15.Hafta: Genel Hazirlik Caligmalari

Ol¢me ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

-Temel Mutfak Teknikleri, Dr.Ogr.Uyesi Ebru ZENCI, T.C. Anadolu Universitesi Yaymn1
-Mutfak Teknolojisi, Cemal Tiirkan, Cemal Tiirkan Yayinlari, 2010

-Otel Isletmelerinde Mutfak Y&netimi, Prof. Dr. Ahmet Aktas, Yrd. Dog. Dr. Bahattin
Ozdemir, Detay Yayincilik, Ankara, 2007

Degerlendirme Sistemi

IAra Smav: %40
Yarty1l Sonu Smavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 |PC2 |PC3 |[PC4 |[PC5 |PC6 |PC7 |PC8 |[PC9 |PC10 |PCll |PCI2
0cC1 4
0C2 4
0C3 5 5 4
()C: ﬁgrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilari
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok
Diizeyi Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PC2 PC3 |PC4 |PC5 [PC6 |PC7 |PC8 |PCY9 |PCl10 |PCll |PCI2
Temel 5 5 4
Mutfak
Bilgisi
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Ders Adi Kodu Kredi Yariyil AKTS T+U
Turizm Ekonomisi (Gastronomi ve Mutfak 300302010 3.0 2. Yanyil 4.0 3+0
Sanatlari)

On kosul Dersler

Dersin Dili

Tiarkge

Dersin Turt

Zorunlu

Dersin Koordinatori

Dog. Dr. Mustafa SIT

Dersi Veren

Dog. Dr. Mustafa SIT

Dersin Yardimcilari

Dersin Amaci

Bu dersle, turizmin ekonomiye etkisini tanitmak yeterliginin kazandiriimasi
amagclanmaktir.

Dersin Ogrenme

1. Turizm arzi ve talebini olusturan unsurlar ile turizm arz ve talebinin 6zelliklerini

Ciktilan analiz eder

2. Turizmin Tarkiye ekonomisi igindeki yerini ve 6nemini anlatir

3. Turizmin ekonomik, sosyo- kilturel ve ¢evresel etkilerini ayirt eder
Dersin igerigi Temel ekonomik kavramlar , ekonomi ve turizm iliskisi, turizm arzi, turizm arz

esnekligi, turizm talebi , turizm talep esnekligi, turizm piyasasi, dis turizm bilangosu,
turizmin gelir etkisi, turizmin istihdama etkisi, turizmin ekonomik etkileri, turizm
sektoriinde rekabet olgusu

Genel Yeterlilikler

Temel ekonomi kavramlarini, turizmin gelir etkisini, turizm talebini etkileyen faktorleri
ve turizmin istihdam etkisini aciklar.

Kaynaklar

Kozak, M. ve Bahar, O. (2012).Turizm Ekonomisi, Ankara: Detay yayincilik.
Yagci, O. (2008), Turizm Ekonomisi, Ankara: Detay Yayincilik.

Degerlendirme Sistemi

Arasinav: %40

Final: %60
Butiinleme:
Konular Haftalar
1 Ekonomiye Giris
2 Temel Ekonomik Kavramlar
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3 Ekonomi ve Turizm lligkisi
4 Turizm Arzi, Turizm Arz Esnekligi
5 Turizm Talebi , Turizm Talep Esnekligi
6 Turizm Piyasasil
7 Turizm Piyasasi
8 Ekonomik Mal ve Hizmetler
9 Turizm Piyasasinda Denge Fiyat
10 Turizmin Gayri Safi Milli Hasila Uzerindeki Etkileri
11 Turizmin Ekonomik Etkileri
12 Turizmin Ekonomik Etkilerini Olgen Ydéntemler
13 Turizmin Mevsimlik Etkisi
14 Turizm Sektériinde Rekabet Olgusu
15 Turizmin Ekonomik Etkileri
PROGRAM OGRENME GIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI ILISKISI TABLOSU
PCO1 | PCO2 | PCO3 | PCO4 | PCO5 | PCO6 | PCO7 | PCO8 | PCO9 | PC10 | PC11 | PC12
OCo1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 3
0Cc02 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 3
0Cco3 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2 0 4
PC13 | PC14 | PC15 | PC16 | PC17 | PC18
OCo1 3 5 5 0 4 0
0Co02 3 5 5 0 4 0
0co3 3 5 5 0 4 0
OC: Ogrenme Ciktilari PC: Program Ciktilar
Katki Duzeyi 1 Cok Dusuk 2 Dusuk 3 Orta 4 Yuksek 5 Cok Yuksek




Evrak Tarih ve Sayisi: 15.03.2025-427805

Program Giktilan ve ilgili Dersin
lligkisi

Turizm Ekonomisi

PCO1 | PCO2 | PCO3 | PCO4 | PCO5 | PCO6 | PCO7 | PCO8 | PCO9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13

0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 0.0 20 00 |3333| 3.0

PC14 | PC15 | PC16 | PC17 | PC18
50 | 50 | 00 | 40 | 00
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DERS IZLENCESI
Dersin Adi Temel Bilgi Teknolojileri
Dersin AKTS’si 4
Dersin Yiiriitiiciisii Dog. Dr. Mahmut BARAKAZI

Dersin Giin ve Saati

Sali- 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Sali- 11:00-11:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amac1 dgrencilerin bilgi teknolojileri kullanim diizeyini arttirmak ve temel
bilgisayar programlarini etkin bir sekilde kullanmay1 6gretmektir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin

sonunda 6grenci;

Bu dersin sonunda §grenci;

1-Isletmeyle ilgili temel kavramlari agiklar.

2-Isletmenin ve yénetimin fonksiyonlar1 hakkinda genel bilgiye sahip olur.
3-Isletme alanindaki yeni gelismeler hakkinda bilgi edinir.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta:

Bilisim Teknolojileri Temel Kavramlari

2.Hafta:

Bilgisayara Giris ve Isletim Sistemleri

3.Hafta:

Bilgisayar ve Internet Giivenligi

4.Hafta:

Microsoft Office Word Baslangi¢

5.Hafta:

Microsoft Office Word Metin Diizenleme ve Bi¢imlendirme

6.Hafta:

Microsoft Office Word Gelismis Ozellikler

7.Hafta:

Microsoft Office Powerpoint Baslangic

8.Hafta:

Microsoft Office Powerpoint Gelismis Ozellikler

9.Hafta:

Microsoft Office Excel Baslangi¢

10.Hafta:

Microsoft Office Excel Calisma Sayfasi Diizenleme

11.Hafta:

Microsoft Office Excel Matematiksel Islem ve Formiiller

12.Hafta:

Microsoft Office Excel Grafik Olusturma

13.Hafta:

Bilgisayar Aglar1 ve Bulut Sistemleri

14.Hafta:

Sosyal Hayatta Teknoloji I

15.Hafta:

Sosyal Hayatta Teknoloji IT

Ol¢cme ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Kog, A. (2016) Temel Bilgi Teknolojileri, Kodlab Yayin.

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40
'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5| PC6 PC7 PC8| PC9 PC10| PC11 PC12

0Cl1 5 4 3 3
0C2 5 4 3 3
0C3 5 4 3 3
0C4 5 4 3 3

OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program

Ciktilan

Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1

PC2| PC3| PC4| PC5| PC6| PC7| PC8 | PCY

PC10 | PC11 | PC12

Temel Bilgi Teknolojileri

5 4 3
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Yabanci Dil Ingilizce I

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. ibrahim DILFIRUZ

Dersin Giin ve Saati

Carsamba- 13:00-15:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba- 16:00-16:30

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci dgrencilerimizi hem tiniversite egitimleri siiresince hem de mezun
olduktan sonra kendilerini ingilizce yazili ve sdzlii olarak ifade edebildikleri,
okuduklarini anlayabildikleri yeterlilige getirmektir

Dersin Ogrenme
Ciktilan

Bu dersin sonunda 6Zrenci;

1-ingilizcede temel kelime bilgisine sahip olur

2-Baglangi¢ diizeyde kelime bilgisine sahip olur

3-Giinliik hayatta gereken konugmaya seviyesine ulagir

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Subject pronouns "I, you, we?" Whos that? "a/an", plurals - The alphabet. this/that

2.Hafta: one,two,three? first,second,third,fourth? Hello./See you?- Possesive s

3.Hafta: Countries and Nationalities: "Turkey -Turkish To be:statements,questions & short
answers whquestions with to be: Whats your name? Titles: Mr, Ms, Mrs, Miss

4.Hafta: Whats the time? Prepositions of time "on Friday, at 3 oclock" Present Simple with
subject pronoun "I". Adverbs of frequency "always, usually..."

5.Hafta: Present Simple Read and write: Peoples everyday life Connectors: "and, but,
because"

6.Hafta: Everyday expressions Free-time activities I

7.Hafta: Everyday expressions Free-time activities 11

8.Hafta: questions "do / does" Wh- questions: "Where does he play?" like+ing: "I like
listening to music."

9.Hafta: Would you like..? Family members: "father, sister, daughter.

10.Hafta: "Have got / has got" positive, negative and questions "some / any" - Object
pronouns : me, you?

11.Hafta: there is / are on the corner, opposite, etc. Pronouns for reference

12.Hafta: "Turn left/right. Its on the left" Furniture and rooms "an armchair/ a kitchen"

13.Hafta: Present Continuous Tense

14.Hafta: Read and write: A room in a day Everyday expressio

15.Hafta: Read and write: A room in a day Everyday expressio

Ol¢me ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

-Murphy, R. (2015). Essential Grammar in Use, Longman Publishing.

Oxford Wordpower Dictionary (2016), Oxford Publishing

Degerlendirme Sistemi

)Ara Smav: %40
'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PCl1 |PC2 |PC3 |PC4 [PC5 (PC6 |PC7 |PC8 |PCY9 | PC10 PC11 PC12
0cC1 5 5 4 4
0C2 5 5 4 4
0C3 5 5 4 3
OC: Ogrenme Ciktilar1 PC: Program Ciktilar
Katki 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok
Diizeyi Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin iliskisi
Ders PC1 PC2 PC3 |PC4 |PC5 |PC6 |PC7 |[PC8 |PC9 |[PCI10 PC11 PC12
Yabanci 5 5 4 4
Dil
ingilizce I
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DERS iZLENCESI
Dersin Adx YiYECEK iCECEK iSLETMELERINDE PAZARLAMA
Dersin AKTS’si 5
Dersin Yiriticisii Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS
Dersin Giin ve Saati Pazartesi 08.00-10.50
Dersin Goriisme Giin

. Cuma 15.00-16.00
ve Saati

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse

Ogretim Yontemi ve gelmeden 6nce inceleyerek gelecekler.

Ders Hazirhk

Bu dersin amaci; pazarlama kavram, kuram, ilke ve uygulamalarinin yiyecek-igecek

. isletmeleri acisindan incelenmesidir.
Dersin Amaci ¥ ¢

1. Yiyecek-igecek isletmelerinde pazarlama ile ilgili temel ilkeleri ve
uygulamalari agiklar.

2. Yiyecek-icecek isletmelerinde pazarlama karmasi hakkinda bilgi
verir.
Ll 3. Yiyecek-igecek isletmelerinin pazarlama gevresini analiz eder.
Dersin Ogrenme 4. Yiyecek-igecek isletmelerinde pazar boliimlendirme esaslari
Ciktilary hakkinda bilgi verir

Pazarlama ile Ilgili Temel Kavramlar

Yiyecek-igecek Isletmelerinde Pazarlama Cevresi Analizi [

Yiyecek-icecek Isletmelerinde Pazarlama Cevresi Analizi 11

Yiyecek-igecek igletmelerinde pazar boliimlendirme

Yiyecek-igecek isletmelerinde hedef pazar se¢imi ve konumlandirma

Yiyecek-igecek isletmelerinde iiriin ve 6zellikler

Haftahk Ders Konular: Yiyecek-igecek isletmelerinde fiyatlandirma

Yiyecek-igecek isletmelerinde fiyatlandirma stratejiler

Yiyecek-icecek igletmelerinde dagitim |

Yiyecek-igecek igletmelerinde dagitim 11

Yiyecek-igecek igletmelerinde tutundurma stratejileri I

Yiyecek-icecek igletmelerinde tutundurma stratejileri 11

Yiyecek-i¢ecek isletmelerinde pazarlama karmasi

Yiyecek-icecek igletmelerinde pazarlama planlamasi

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Smav1 yapilacaktir. Her
. bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ol¢me ve Ara Sinav: %40 Yartyil Sonu Sinavi: %60

Degerlendirme Ara smav tarih ve saati: Ara siavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.
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Sokmen, A. (2006). Yiyecek Icecek Hizmetleri Yonetimi ve Isletmeciligi, (4. Baski),
Ankara: Detay Yayincilik.

Kaynaklar
Degerlendirme Sistemi
PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PC14| PCI15

0oC1 4
0C2 4
0C3 4
0C4 4

OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program

Ciktilar

Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PCI5




Evrak

onc
R Dokiiman No: FRM-0052
T.C. Revizyon No: 02
HARRAN UNIVERSITESI Yaymn Tarihi: 05.11.2021
DERS iZLENCE FORMU Revizyon Tarihi: 30.01.2024
Sayfa No: 1/2
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Dersin Adi Maliyet Muhasebesi
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet BEYAZGUL

Dersin Giin ve Saati

Pazartesi- 13:00-15:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Pazartesi- 16:00-16:30

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu ders ile 6grencinin banka iglemlerini ve muhasebe kayitlarini yapmasi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6Zrenci;
1-Maliyet unsurlarini hesaplayabilir,
2-Gider dagitim1 yapabilir,

3-Birim maliyeti hesaplayabilir,
4-Maliyet kayitlar1 yapabilir.

5Tek Diizen Muhasebe Sisteminde Maliyet Hesaplarmin Isleyisini, kayit sistemini, maliyet
tirleri ve siniflarini agiklayabilir.

6-Maliyet muhasebesi bilgi ve sonuglarini yonetim kararlarina yon verecek sekilde
aciklayabilir

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: ilk Madde ve Malzeme Maliyetini Hesaplamak

2.Hafta:lscilik Maliyetini Hesaplamak

3.Hafta:Genel Uretim Maliyetlerini Hesaplamak I

4.Hafta:Genel Uretim Maliyetlerini Hesaplamak II

5.Hafta:Birinci Dagitim1 Yapmak

6.Hafta:ikinci Dagitimi Yapmak

7.Hafta:Siparis Maliyet Yonteminde Birim Maliyet Hesaplamak

8.Hafta:Satha Maliyet Yonteminde Birim Maliyet Hesaplamak I

9.Hafta:Satha Maliyet Yonteminde Birim Maliyet Hesaplamak 1T

10.Hafta:Standart Maliyet Yonteminde Birim Maliyet Hesaplamak I

11.Hafta:Standart Maliyet Yo6nteminde Birim Maliyet Hesaplamak I1

12.Hafta:7/A Secenegine Gore Kayit Yapmak

13.Hafta:7/B Segenegine Gore Kayit Yapmak

14.Hafta: Ornek Uygulamalar

15.Hafta: Genel Hazirlik Calismalari

Ol¢me ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Tiitiincii, O. (2001), Turizm Isletmelerinde Maliyet Muhasebesi, Turhan Kitabevi

Degerlendirme Sistemi

IAra Smav: %40
Yarty1l Sonu Smavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 PC3 | PC4 | PCS PC6 | PC7 | PC8| PC9 PC10| PC11 PC12

0Cl1 3
0C2 3
0C3 3
0C4 3
0Cs 3
0Cé6 3

OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program

Ciktilan

Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilari ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1| PC2 | PC3| PC4| PC5| PC6 | PC7 | PC8 | PCY9| PC10 | PC11| PC12

Maliyet Muhasebesi
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Dersin Ad1 Baharat ve Kahve Kiltiirii
Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet BEYAZGUL

Dersin Giin ve Saati

Sali- 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Sali- 11:00-11:30

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

inceleyerek gelecekler.

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce

Dersin Amaci

amagclar1 hakkinda bilgi verir.

Bu dersin amaci, baharat ve kahvenin faydalari, dogusu, kullanim alanlari ve kullanim

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6Zrenci;

1-Baharatlarin kullanim alanlarini 6grenirler
2-Yeni baharatlar 6grenirler

3-Cesitli kahve tadimlar1 yapar.

4-Kahve kdltiirii gelisir.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Kahve ve baharat kiiltiiriine giris

2.Hafta:Baharatlarin tarihgesi ve hakkinda genel bilgi

3.Hafta:Farkli cesitli baharatlar

4.Hafta:Farkli tilkelerin baharatlar1

5.Hafta:Baharat tarihi

6.Hafta:Baharat cesitleri

7.Hafta:Kahve kiiltiirii hakkinda genel bilgi

8.Hafta:Yeni nesil Kahve kiiltiirli ve yoresel ¢ekirdekler

9.Hafta:Cekirdek isleme teknikleri ve kahvenin olusumu

10.Hafta:Kahve ¢ekirdekleri

11.Hafta:Kahve ve tath eslesmeleri

12.Hafta:Kahve tarihi

13.Hafta:Kahve ¢esitleri

14.Hafta:Kahve akimlari

15.Hafta: Genel Hazirlik Calismalari

Ol¢me ve
Degerlendirme

edilecektir.

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
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Kaynaklar

Giirsoy, D. (2012). Baharat ve gii¢. Oglak Yaymcilik.

Girginol, C. (2017) Kahve: Topraktan Fincana, A7 kitap

Degerlendirme Sistemi

IAra Smav: %40
Yarty1l Sonu Smavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 PC2l PC3 | PC4 | PC5| PC6 | PC7 | PC8| PC9 | PC10| PC11 PC12
0Cl1 5 5 4 4 4
0C2 5 5 7! 5 5
0C3 4 4 4 4 4
OC4 5 5 7! 5 5
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi
PC 1| PC2| PC3 | PC4| PC5| PC6| PC7| PC8| PC9| PC10 | PC11 | PC12
Baharat ve Kahve Kiiltiirii 5 5 4 5 5
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Dersin Adx Mesleki Yabanci Dil II (Ingilizce)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. ibrahim DILFIRUZ

Dersin Giin ve Saati

Carsamba- 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba - 11:00-11:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gastronomi alaninda ihtiyag duyabilecekleri orta diizey Ingilizce
yeterliligini dilin dort temel becerisini esas alarak 6grencilere kazandirmaktir

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Bir yemegin yapilisini anlatir

2-Bir yemege dair hislerini ifade eder.

3-Mutfaktaki insanlarla giindelik ve meslege dair konularda sohbet eder.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Beslenme

2.Hafta: Et Tirleri

3.Hafta: Deniz Uriinleri

4.Hafta: Ekmekler

5.Hafta: Corbalar

6.Hafta: Sebzeler

7.Hafta: Kahvalt: Mezeleri

8.Hafta: Baharat ve Yesillikler

9.Hafta: Tahillar ve Bakliyat

10.Hafta: Kizartmalar

11.Hafta: Aynalar ve kesim teknikleri

12.Hafta: Ana yemekler

13.Hafta: Hamur Isleri

14.Hafta: Ogle Yemegi

15.Hafta: Aksam Yemegi

Ol¢cme ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Akar, N. Z. ,Ozkan Y., &Tarhan, S. (2005) Language & Communication Skills after
Graduation. Ankara: METU.

Murphy, R. (2015), Essential Grammar in Use, Longman Publishing.

Welcome! English for the Travel and Tourism Industry (2005) Cambridge University Press

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40

'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5| PC6 PC7 PC8| PC9 PC10| PC11 PC12
0OC1 5 ! 5 3 3
0C2 5 4 5 3 3
0C3 5 4 5 3 3
0C4 5 4 4 3 3
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1| PC2 | PC3 | PC4| PC5 | PC6| PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12

Mesleki Yabanci Dil II (Ingilizce) 5 4 5 3 3
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Dersin Ad1 Tiirk Mutfak Kiiltiirii
Dersin AKTS’si 2

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS

Dersin Giin ve Saati

Carsamba 13.00-14.50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba 11.00-12.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Tiirk mutfaginin tarihse gelisimini aktararak, giinlimiizde unutulmaya yiiz tutmus
yemek kiiltiirii konularinin 6grenilmesi amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

1 Tiirk mutfaginin tarihsel gelisimini aciklar
2 Cesitli donemlere gore Turk mutfaginda tiiketilen {irtinleri agiklar.
3 Tiirk mutfagina 6zgii geleneksel mekanlari ve gida esnafini agiklar

[Haftalik Ders Konular

Tiirk Mutfaginin Tarihsel Geligimi

Orta Asya, Selgcuklu ve Beylikler Donemi Tiirk Mutfak Kiiltiirii

Orta Asya, Selguklu ve Beylikler Donemi Tiirk Mutfak Kiiltiird 11

Osmanli Donemi Tirk Mutfak Kiltiiri I

Osmanli Donemi Tirk Mutfak Kiltiira 11

Cumbhuriyet Déneminde Tiirk Mutfak Kiiltiirii

Cumhuriyet Doneminde Tiirk Mutfak Kiiltiirii 11

Bolgelere Gore Tiirk Mutfak Kiiltiiri

Tiirk Mutfak Kiiltiirii ile Diger Mutfaklarin Etkilesimi

Diger Tiirk Devletlerinin Mutfak Kiiltiirleri I

Diger Tiirk Devletlerinin Mutfak Kiiltiirleri 11

Diger Tiirk Devletlerinin Mutfak Kiiltiirleri 111

Diger Tiirk Devletlerinin Mutfak Kiiltiirleri IV

Tiirk Mutfak Kiiltiirii Baglaminda Geleneksel Mekanlar, Yiyecek ve I¢ecekler

Ol¢cme ve
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Smav1 yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: %40 Yartyil Sonu Smavi: %60

Ara sinav tarih ve saati: Ara smavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.
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Kaynaklar

Halici, N. (2009). Tiirk Mutfagi. Oglak Yayincilik.
Ademoglu, A. (2023). Tiirk Diinyas1 Mutfak Kiiltiirii. Nobel Yayinevi

Degerlendirme Sistemi

Ders ile ilgili degerlendirme sistemi donem basinda ders izlence formunda belirtilecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PCS | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PC14| PC15
0C1 3
0C2 3
0C3 3
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilari
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi
Tirk | pCc1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12 | PCI3 | PC14 | PCI15
Mutfa
lk
Kiiltiir
"
3
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DERS IZLENCESI
Dersin Adi Kahvalti ve Brunch Uygulamalari
Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog. Dr. Mahmut BARAKAZI

Dersin Giin ve Saati

Persembe- 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Persembe- 11:00-11:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

hazirlanmasini ve uygulamasini saglama

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Kahvalti ve brunch ile ilgili temel kavram ve ifadeleri agiklar.
2-Geleneksel ve modern agidan kahvalti ve brunch uygulamalarm bilir.
3-Kahvalt1 ve brunch organizasyonunu yapar.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Diinya kahvalti kiiltiirti

2.Hafta: Kahvaltinin beslenmedeki 6nemi

3.Hafta: Bruch ve biife uygulamalar1

4.Hafta: Ekmekler

5.Hafta: Corbalar

6.Hafta: Kahvalti Salatalar1

7.Hafta: Kahvalt: Mezeleri

8.Hafta: Sebze Gratenler

9.Hafta: Yumurta yemekleri

10.Hafta: Kizartmalar

11.Hafta: Aynalar ve kesim teknikleri

12.Hafta: Ana yemekler

13.Hafta: Hamur Isleri

14.Hafta: Hamur Isleri

15.Hafta: Hamur isleri

Ol¢cme ve
Degerlendirme

Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce

Ulusal ve uluslararasi kahvalti servis tiplerini 6grenerek kahvaltiya ait gida iiriinlerinin

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
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Kaynaklar

Kahvalt1 ve Brunch, Nathalie Stoyanof Suda, 2021.

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40
'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5| PC6 PC7 PC8| PC9 PC10| PC11 PC12
0Cl1 5 4 3 3 3
0C2 5 4 3 3 3
0C3 5 4 3 3 3
0C4 5 4 3 3 3
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1| PC2 | PC3

PC4

PC5

PC6| PC7| PC8

PC9| PC10| PC11 | PC12

Kahvalti ve Brunch Uygulamalari

5

7
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DERS IZLENCESI
Dersin Adx Temel Pisirme Yontemleri
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog. Dr. Mahmut BARAKAZI

Dersin Giin ve Saati

Persembe- 13:00-16:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Persembe- 12:00-12:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Ulusal ve uluslararasi temel pisirme yontemleri ve tekniklerini §gretmektir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Mutfak Personelini tanir ve organizasyon yapisini bilir.
2-Mutfak esyalarini tanir ve kullanir.

3-Uluslararasi dograma yontemlerini uygular

[Haftalik Ders Konulari

1.Hafta: Mutfagn hiyerarsik yapiya gore yonetim semasi ve mutfak bdliimlerindeki
calisanlarin ig ve gérev tanimlari

2.Hafta: Mutfak Esyalarimnin tanitiimasi

3.Hafta: Temel bigak kullanim teknikleri, Jilienne, Brunoise, Jardiniére, Macedoine,Mire
poix, Paysanne ,Batonnets, Vichy, ve diger sekillerde dogramalar

4.Hafta: Mutfak da kullanilan Sebze ve Meyvelerin Ozellikleri ve Hazirlanmasi

5.Hafta: Temel sebze ve Balik Fondu

6.Hafta: Temel Beyaz Fond'un iiretilmesi ve saklanmasi

7.Hafta: Genel olarak soslarmn tanitilmasi

8.Hafta: Domi Glass Sos ve Kullanim alanlar1

9.Hafta: Sicak Soslar

10.Hafta: Sicak Soslar

11.Hafta: Berrak Corbalar

12.Hafta: Koyu kivamli Corbalar

13.Hafta: Ulusal ve Ozel Corbalar

14.Hafta: Uluslararas1 ve Ozel Corbalar

15.Hafta: Uluslararasi ve Ozel Corbalar

Ol¢me ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Tiirkan C. (2007) Uygulamali Yemek Yapma Teknigi, Istanbul : Inkilap Yaymlart
Tiirkan C. (2009) Yemek Repertuari, Ankara: Sistem Ofset
Coller M. Colin S.(2004) Success in Principles of Catering, London: John Murray

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40
'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5| PC6 PC7 PC8| PC9 PC10| PC11 PC12
0Cl1 5 4 3 3 3
0C2 5 4 3 3 3
0C3 5 4 3 3 3
0C4 5 4 3 3 3
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1

PC2| PC3 | PC4| PC5| PC6| PC7| PC8

PC9

PC10 | PC11 | PC12

Temel Pisirme Yontemleri

5 4
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Dersin Ad1 Tiirkiye'nin Turistik Degerleri
Dersin AKTS’si 4

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS

Dersin Giin ve Saati

Sal1 08.00-10.50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Cuma 13.00-14.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Tiirkiye'de turizmin gelisimi, turizme sunulan dogal turistik kaynaklar, beseri
turistik kaynaklar, turistik konaklama ve ulasim imkanlari, turizm potansiyeli,
sorunlar ve ¢dzlim Onerilerini tartigmak ve 6gretmektir.

1 Tiirkiye turizminin sorunlarina bazi ¢6ziim onerileri yapar.
2 Tirkiye'de turistik bolgelerin cografi dagilisini agiklar.
3 Tiirkiye’de turistik kolayliklarin gelisimini agiklar.
4 Tiirkiye turizminde beseri kaynaklarin 6nemini kavrar.
Ll 5 Tiirkiye'de rolyefin olusturdugu turizm potansiyelini kavrar.
Dersin Ogrenme 6 Tiirkiye’de su kaynaklarinin olusturdugu turizm potansiyelini
Ciktilan kavrar.
Tiirkiye turizmine genel bakis
Tiirkiye turizminde su kaynaklari
Deniz turizmi
GOl turizmi, akarsu turizmi, kaplica turizmi
Tiirkiye turizminde yer sekilleri ile ilgili baglica kaynaklar, peribacalari, travertenler
Vadiler, volkanik sekiller, magaralar
Dag turizmi, kis turizmi
[Haftalik Ders Konular: Y a§1 a turizmi, li I turizo
Flora ve fauna kaynaklari, milli parklar ve sulak alanlar
Tiirkiye turizminin beseri kaynaklari
Miizeler, oren yerleri, kiiltiirel ve dini yapilar, ¢esitli etkinlikler
Tiirkiye'de turistik bolgelerin cografi dagilisi
Cografi [saretler
Mahreg Isaretleri
. Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Smavi yapilacaktir. Her
Ol¢me ve bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Degerlendirme Ara Smav: %40 Yariyil Sonu Smavi: %60

Ara sinav tarih ve saati: Ara sinavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.




Evrak

T.C.

HARRAN UNIVERSITESI
DERS iZLENCE FORMU

Dokiiman No: FRM-0052

Revizyon No: 02

Yayin Tarihi: 05.11.2021

Revizyon Tarihi: 30.01.2024

Sayfa No: 2 /2

Kaynaklar

Doganer, S. (2001). Tiirkiye Turizm Cografyasi, Cantay Kitabevi, Istanbul
Koksal, A., (1994), Tiirkiye Turizm Cografyasi, Gazi Biiro Kitabevi, Ankara
Giindogdu, E., (2003), Tiirkiye'nin Turizm Cografyasi, Nobel Yayin Dagitim,
Ankara

Degerlendirme Sistemi

Ders ile ilgili degerlendirme sistemi donem basinda ders izlence formunda belirtilecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PCS | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PC14| PC15

0C1 4
0C2 3
0C3 3
0C4 3
0Cs 3
0C6 3

OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program

Ciktilari

Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilari ve ilgili Dersin Iliskisi
Tirkiy| pc1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PCI5
e'nin
Turisti
lk
Degerl
eri

3
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Dersin Adx MENU PLANLAMA
Dersin AKTS’si 2

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Levent Selman GOKTAS

Dersin Giin ve Saati

Sal1 11.00-13.50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Cuma 08.00-10.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse
hazirlik asamasida 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse
gelmeden dnce inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci dgrencilere menii planlamanin tiim yonleri hakkinda bilgi vermek
ve nasil bagarili meniilerin gelistirilecegini gostermektir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

1. Menii kavramni ve meniiniin yiyecek igecek isletmeleri i¢in
Onemini agiklar.
2. Beslenme ilkeleri ve menii planlama siirecini agiklar.

3. Standart regeteler ve menii fiyatlandirmay1 agiklar.

[Haftalik Ders Konular

Menii kavrami, menii tiirleri

Menii ve isletme (yeni bir meniiniin isletme dizaynini nasil etkiledigi veya mevcut
isletme olanaklarinin meniiyii nasil etkiledigi)

Beslenme ilkelerinin gbozden gecirilmesi

Menii planlama stireci I

Menii planlama stireci 11

Standart receteler

Menii fiyatlandirma yontemleri

Menii yaziminin ilke ve prosediirleri

Ment kartlarinin tasarimi

Meni planlama ve tasariminin pazarlama yonii

Menii degerlendirme stratejileri

Teknoloji ve menii planlama ve menii tasarimi

Ozel durumlar i¢in menii planlama (¢ocuklar, gengler, yaslilar vb.)

Ziyafetler i¢in menii planlama

Olcme ve
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav ve 1(bir) Yartyil Sonu Simavi yapilacaktir. Her
bir degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmistir.
Ara Sinav: %40 Yartyil Sonu Smavi: %60

Ara sinav tarih ve saati: Ara smavlar birim tarafindan ilan edilecek giin ve saatlerde
yapilacaktir.
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Kaynaklar

Bekar, A. & Kilig, B. (2021). Yiyecek ve Igecek Isletmelerinde Menii Planlama
Kavramlar ve Uygulamalar. Beta Yayinevi

Degerlendirme Sistemi

Ders ile ilgili degerlendirme sistemi donem basinda ders izlence formunda belirtilecektir.

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE

DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PCl14| PCI5
OC1 4
0C2 4
OC3 4
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilari
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi
MEN | pCc1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PCT | PCS | PCY | PC10 | PC11 | PC12 | PCI3 | PC14 | PCIS
U
PLAN
LAM
A
4




Evrak Tarih ve Sayisi: 15.03.2025-427805

Ders izlencesi ( Yiyecek icecek Servisi) 3003604

Dersin Adi Yiyecek I¢ecek Servisi
Dersin Kredisi 3 (2+2)
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog¢. Dr. Ahmet ERDEM

Dersi Giin ve Saati

Carsamba 08.00 - 12.00

Dersin Goriisme
Giin ve Saatleri

Persembe 11.00 — 12.00

Iletisim Bilgileri

ahmeterdem@harran.edu.tr, 04143183000-1834

Ogretim Yontemi
ve Ders Hazirhk

Yiiz yiize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, drnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Dersin amaci, yiyecek igecek isletmelerinde kullanilan servis tekniklerini agiklayarak
bu hizmetler hakkinda bilgi vermek.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;
1. Yiyecek ve Icecek hizmetlerini kavrar,
2. Yiyecek ve Icecek isletmelerini siniflar,
3. Monii planlar,
4. Servis tekniklerini bilir,
5. Temel mutfak bilgisi edinir.
6. Yiyecek i¢ecek isletmelerinin yonetimi hakkinda bilgi sahibi olur.

Haftalik Ders
Konulan

1.Hafta: Yiyecek-icecek Sektoriine Genel Bakis (Tarihi, Gelisimi ve Temel Kavramlar)

2.Hafta: Yiyecek Igecek Isletmelerinde Kurulus Yeri Se¢imi, Dekorasyon ve Planlama

3.Hafta: Yiyecek Igecek isletmelerinin Siniflandirilmasi, Organizasyon Yapilari

4 Hafta: Personelin Ozellikleri ve Is Tammlar1 Yiyecek Igecek Servisinde Kullanilan
Malzemeler

5.Hafta: Yiyecek igecek Isletmelerinde Mise En Place (On Hazirhik), Miisteri iliskileri

6.Hafta: Yiyecek ve igecek Isletmelerinde Hijyen, Sanitasyon ve Giivenlik

7.Hafta: Yiyecek Igecek Isletmelerinde Ménii Tanzimi, Monii Cesitleri

8.Hafta: Menii Planlama

9.Hafta: Temel Mutfak Bilgileri

10.Hafta: Temel Servis Teknikleri

11.Hafta: Uluslararasi Servis Sekilleri (Wagon servis, Amerikan servisi, Oda servisi)

12.Hafta: Uluslararas: Servis Sekilleri (Fransiz servis, ingiliz servisi, Rus servisi)

13.Hafta: icecek Bilgisi ve Servisleri (Sicak icecekler)

14.Hafta: Icecek Bilgisi ve Servisleri (Soguk icecekler)

15. Hafta: Teknoloji Kullanim1 ve Otomasyon

Ol¢me -
Degerlendirme

Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Smav ve 1(bir) Yartyil Sonu Sinavi yapilacaktir. Her bir
degerlendirme kriterinin basar1 puanina etkisi yiizdelik olarak asagida verilmigtir

Ara Smnav : %40

Yariyil Sonu Smav: %60

*Smavlar yiliz ylize yapilacaktir. Birim yonetim kurulu tarafindan tarihler belirlenerek web
sayfasinda ilan edilecektir.

Kaynaklar

Bucak, T. (2019), Yiyecek igecek Isletmeciligi, Ankara: Detay Yaymevi.

Sokmen, A. (2020), Yiyecek Icecek Hizmetleri Yonetimi ve Isletmeciligi, Ankara: Detay
Yaymevi.

Toprak, L. (2018). Yiyecek igecek Yonetimi ve Isletmeciligi, Ankara: Detay Yayinevi.
Sengiil, S. (2020). Yiyecek ve Icecek Servisi Klasik ve Modern Yaklasim, Ankara: Detay
Yaymevi.

Karamustafa, K. (2018). Yiyecek ve igecek Yonetimi, Ankara: Detay Yayinevi.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI iLE
DERS OGRENIM KAZANIMLARI iLiSKiSi TABLOSU
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15
OK1 |2 1 2 3 3 4 3 2 4 3 4 2 4 2 2
OK2 |2 1 2 3 3 4 3 2 3 3 4 2 4 2 2
OK3 |2 1 2 3 3 4 3 2 3 3 4 2 4 2 2
OK4 |2 1 2 3 3 4 3 2 3 3 4 2 4 2 2
OK5 |2 1 2 3 3 4 3 2 4 3 4 2 4 2 2
OKé6 |2 1 2 3 3 4 3 2 4 4 4 2 4 2 2
OK: Ogrenme Kazammlar1 PY: Program Ciktilari
Katkt | ok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Diizeyi
Program Ciktilar1 ve ilgili Dersin iliskisi
PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC | PC PC PC
1 | 2|3 |4 |56 |7 |89 10| 11|12 13 14 15
Yiyecek
igecek 2 1| 23|34 |3]|2]4]3 4 2 4 2 2
Servisi
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DERS IZLENCESI
Dersin Adi Kariyer Planlama
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dr. Ogr. Uyesi Mehmet BEYAZGUL

Dersin Giin ve Saati

Carsamba- 13:00-15:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Carsamba - 16:00-16:30

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu deste dgrencilerin ilgi ve yeteneklerini kesfederek sektorel beklentileri 6grenme ve buna
uygun sekilde bireysel yetkinliklerini gelistirmeleri; farkli sektrlerdeki profesyonellerin
deneyimlerini de goz Oniine alarak kariyerlerini planlamalari; mezuniyet sonrasi is arama
stirecine iligkin yeterlilik kazanma ve sozlii-yazili iletisim becerilerini artirmalari;
profesyonel is yasamina gegis ile birlikte stres ve zaman yonetimini bagariyla yerine
getirmelerine imkan sunacak bilgi ve becerileri kazandirmak amaglanmistir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin sonunda 6grenci;
1- Sahip oldugu beceriler ile kariyer hedefleri arasinda iliski kurma ve secenekleri eslestirme]
konusunda farkindalik sahibi olur.

2- Karakter 6zelliklerinin meslek se¢imine etkilerini tartigir.

3- Kariyer planlamasina iligkin prensipleri dgrenir.

4- I arama siireclerini 6grenerek buna iliskin beceri ve deneyim kazanir.

5- Farkli sektor ve mesleklere iliskin ise alin siiregleri ve beklenen yetkinlikleri 6grenir.
6- Profesyonel is yasamina dair fikirler edinerek gelecege yonelik hedefler belirleme becerisi
lkazanir.

7- Kariyer planlamasinda bireylere yasam boyu yardimci olur.

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta:Kariyer ve kariyer planlamasi

2.Hafta:Diinya ve Tiirkiye’deki kariyer egilimleri
3.Hafta:Temel iletisim becerileri

4.Hafta:Resmi yazigma kurallari ve hitap bigimleri
5.Hafta:Sivil toplum kuruluslarinda kariyer olanaklari
6.Hafta:Stres ve zaman yOnetimi

7.Hafta:Kamu kesiminde kariyer firsatlari
8.Hafta:Diksiyon ve beden dili

9.Hafta:[s arama yontemleri, 6zge¢mis ve kapak yazisi hazirlama

10.Hafta:Ozel sektorde kariyer firsatlari

11.Hafta:Miilakat teknikleri ve miilakat simiilasyonlari

12.Hafta: Akademik kariyer olanaklari

13.Hafta:Girisimcilik, start-up kavramlari

14.Hafta:Profesyonel is yasami yetkinlikleri (Takim ¢aligmasi, problem ¢6zme, vb.).

15.Hafta: Genel Hazirlik Calismalari

Olcme ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Aydm, 1. (2016). Iy Yasaminda Stres, Ankara: Pegem Akademi Yaymeilik.
Oztemel, K. (2019). Kariyer Planlama ve Gelistirme, Ankara: Pegem Akademi Yaymcilik.
Seving, E. (2010). Kariyer Planlama Yonetimi, istanbul: Etap Yaynevi.

Degerlendirme Sistemi

IAra Smav: %40
Yarty1l Sonu Smavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU
PC1 | PC2 PC3 | PC4 | PCS| PC6 | PC7 | PC8| PC9 | PC10| PC11 PC12
0Cl1 4 5 3
0C2 4 5 3
0C3 4 5 3
0C4 4 5 3
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1 PC2 | PC3| PC4| PC5| PC6| PC7 | PC8 | PCY| PC10 | PC11 | PC12

Kariyer Planlama 415 3
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DERS iZLENCE FORMU

DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Gida Katki Maddeleri

Dersin AKTS’si

4

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gor. Dr. Mehmet Siikrii KARAKUS

Dersin Giin ve Saati

Persembe / 08:00-10:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Persembe / 13.00-17.00

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Bu ders, anlatim, soru-cevap, tartisma, grup calismalari ve uygulamah ornekler gibi
cesitli ogretim teknikleri kullanilarak islenecektir. Ogrencilerin aktif katilimini saglamakl
amaciyla, gergek hayattan 6rnekler, giincel arastirmalar ve vaka analizleri {izerinden interaktif]
bir 6grenme ortami olusturulacaktir.

Ogrencilerden, derse gelmeden dnce belirlenen kaynaklari (Gida Katki Maddeleri Y 6netmeligi
ve gida etiketlerinde yer alan katki maddeleri) okumalar1 ve ilgili konularla ilgili 6n arastirmaj
yapmalar1 istenmektedir. Ayrica, haftalik olarak belirlenen gida katki maddeleriyle ilgilj
giincel gelismeleri takip ederek, derste tartismaya hazirlikli olmalari talep edilmektedir.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, 6grencilere gida katki maddelerinin tanimi, siniflandirtlmasi, kullanim|
amagclari, yasal diizenlemeleri ve gida giivenligi agisindan degerlendirilmesi hakkinda temel ve|
giincel bilgileri kazandirmaktir. Ogrencilerin, gida katki maddelerinin fonksiyonlarin,
kimyasal yapilarini, kullanim smirlarmi ve saghk {izerindeki etkilerini anlamalari
hedeflenmektedir. Ayrica, gastronomi ve mutfak sanatlari perspektifinden gida katki
maddelerinin nasil degerlendirilecegi, secilecegi ve uygulanacagl konusunda biling
kazanmalar1 amaglanmaktadir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersi basariyla tamamlayan §grenciler:
1. Gida katki maddelerinin tanimini, smiflandirmasmi ve kullanim amaglarini

aciklayabilecektir.

2. Gida katkir maddelerinin gida iiriinlerinde nasil kullanildigini ve hangi islevleri
yerine getirdigini anlayacaktir.

3. Gida katki maddeleri ile ilgili ulusal ve uluslararasi yasal diizenlemeleri
tantyacaktir.

4. Gida katki maddelerinin insan sagligi tizerindeki olumlu ve olumsuz etkilerini
degerlendirebilecektir.

5. Gastronomi ve mutfak sanatlari uygulamalarinda gida katki maddelerinin
roliinii yorumlayabilecek ve bilingli kullanimini saglayabilecektir.

6. Etiket okuma becerisi kazanarak, ticari gida {riinlerindeki katki maddelerini
degerlendirebilecektir.

[Haftalik Ders Konulari

1.Hafta: Gida Katki Maddelerine Girig

2.Hafta: Antioksidanlar ve Asitlik Diizenleyiciler

3.Hafta: Asitlik Diizenleyicilerin Etki Mekanizmasi ve Fonksiyonlar1

4.Hafta: Gida Koruyuculari

5.Hafta: Emiilgatorler ve Gamlar

6.Hafta: Gamlarin Etki Mekanizmasi ve Fonksiyonlari

[7.Hafta: Ara Smav

8.Hafta: Renklendiriciler ve Tatlandiricilar

9.Hafta: Tatlandiricilarin Etki Mekanizmasi ve Fonksiyonlari-1

10.Hafta: Tatlandiricilarin Etki Mekanizmasi ve Fonksiyonlari-2

11.Hafta: Renklendiricilerin Etki Mekanizmasi ve Fonksiyonlari

12.Hafta: Selat Ajanlar

13.Hafta: Jelatin ve Yag Ikame Edicileri

14.Hafta: Diger Gida Katki Maddeleri

15Hafta: Gida Katki Maddeleri ile ilgili Yasal Diizenlemeler
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Ol¢me ve
Degerlendirme
1. https://www.mevzuat.gov.tr/mevzuat?MevzuatNo=40365&MevzuatTur=7&MevzuatTertip=5
2. Tayfur, M. (2017). A’dan Z’ye Gida Katki Maddeleri. Detay Yayincilik, Erzurum
Kaynaklar

Degerlendirme Sistemi

Ara ve final sinavlari birim yonetim kurulu tarafindan belirlenecek tarih ve saatlerde yiiz yiize gergeklestirilecektir.
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PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSi TABLOSU

PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PC9 | PC10| PC11| PC12| PC13| PCl14| PCI5
()Cl 4 5 5 4 3 4 3 4 4 5 4 5 5 5 4
0C2 4 5 4 3 4 3 5 4 5 4 4 4 5 4 4
0C3 5 4 3 5 5 4 4 3 3 5 5 3 4 4 4
0C4 3 5 4 5 4 4 5 4 3 4 3 4 5 3 4
0Cs5 5 4 4 5 5 3 4 5 5 3 4 5 4 5 4
0C6 4 4 5 4 4 5 4 4 4 4 4 5 4 5 4
OC: Ogrenme Kazamimlari PC: Program
Ciktilar
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi
PC1 | PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY | PC10 | PC11 | PC12 | PC13 | PC14 | PC15
Gida Katki
maddeleri 4 4 5 4 3 4 4 5 5 4 5 3 5 5 4
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DERS iZLENCESI

Dersin Ad1

Mesleki Yabanci Dil (Ingilizce) IV

Dersin AKTS’si

5

Dersin Yiiriitiiciisii

Ogr. Gér. ibrahim DILFIRUZ

Dersin Giin ve Saati

Persembe- 13:00-15:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Persembe- 16:00-16:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Bu dersin amaci, gastronomi alaninda ihtiyag duyabilecekleri ileri diizey Ingilizce
yeterliligini ve ilgili isletmelerle ilgili kavramlari Ingilizce ifade edebilmektir.

Dersin Ogrenme
Ciktilar

Bu dersin

3-Yiyecek

sonunda 6grenci;

1-Turizm politikast ile ilgili kavramlari Ingilizce ifade eder.
2-Turizm planlamasi ile ilgili kavramlar1 Ingilizce ifade eder.

ve igecek hizmetleri ile ilgili kavramlari Ingilizce ifade eder

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili kavramlar I

2.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili kavramlar IT

3.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili kavramlar 111

4.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili kavramlar IV

5.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalar1 ve Diyaloglari I

6.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalar1 ve Diyaloglar I1

7.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalari ve Diyaloglar 111

8.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalar1 ve Diyaloglari IV

9.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalari ve Diyaloglar1 V

10.Hafta:

Yiyecek igecek hizmetleri ile ilgili Metin Okumalari ve Diyaloglar1 VI

11.Hafta:

Gastronomide halkla iliskiler ile ilgili kavramlar I

12.Hafta:

Gastronomide halkla iliskiler ile ilgili kavramlar II

13.Hafta:

Gastronomide halkla iliskiler ile ilgili kavramlar ITT

14.Hafta

: Gastronomide halkla iliskiler ile ilgili kavramlar IV

15.Hafta:

Gastronomide halkla iliskiler ile ilgili kavramlar V

Ol¢cme ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Akar, N. Z. ,Ozkan Y., &Tarhan, S. (2005). Language & Communication Skills after
Graduation. Ankara: METU.

Murphy, R. (2015). Essential Grammar in Use, Longman Publishing.
Welcome! English for the Travel and Tourism Industry (2005). Cambridge University Press,

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40

'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 | PC2 PC3 | PC4 | PC5 PC6 | PC7 | PC8 PC9 | PC10| PCl1 PC12
0OC1 5 4 5
0C2 5 4 5
0C3 5 4 5
0C4 5 ! Z
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek
Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi
PC1| PC2 | PC3 | PC4 | PC5 | PC6 | PC7 | PC8 | PCY9 | PC10 | PC11 | PCI12
Mesleki Yabanci Dil 5 4 5

(ingilizce) IV
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Dersin Adi Diinya Mutfagi ve Uygulamalari
Dersin AKTS’si 5

Dersin Yiiriitiiciisii

Dog. Dr. Mahmut BARAKAZI

Dersin Giin ve Saati

Cuma- 08:00-16:50

Dersin Goriisme Giin
ve Saati

Cuma- 12:00-12:50

Ogretim Yontemi ve
Ders Hazirhk

Yiiz ylize egitim yontemi, konu anlatim, soru-yanit, 6rnek olaylarla anlatim. Derse hazirlik
asamasinda, 6grenciler ders kaynaklarindan her haftanin konusunu derse gelmeden 6nce
inceleyerek gelecekler.

Dersin Amaci

Diinya mutfaklarini tanitmak ve farkli tilke mutfaklarindan yemeklerin yapiligini anlatarak
uygulamasini yaptirmak.

Dersin Ogrenme
Ciktilar:

Bu dersin sonunda 6grenci;

1-Avrupa mutfaklarini bilir.

2-Fransa ve Italya mutfaklarmdan yemekler yapar.
3-ispanyol mutfagindan yemekler yapar.

4-Amerikan Cin ve Meksika mutfaklarindan yemekler yapar.
5-Hindistan, Dogu Asya mutfaklarindan yemekler yapar

[Haftalik Ders Konular

1.Hafta: Diinya Mutfaklarina giris

2.Hafta: Uluslararasi soslar

3.Hafta: Fransiz Mutfagi

4.Hafta: Hint Mutfag:

5.Hafta: italyan Mutfagi

6.Hafta: Meksika Mutfagi

7.Hafta: Ispanyol Mutfag1

8.Hafta: Balkan Mutfagi

9.Hafta: Rus Mutfagi

10.Hafta: Afrika Mutfagi

11.Hafta: Ortadogu Mutfagi

12.Hafta: Cin mutfagi

13.Hafta: Giineydogu Asya mutfagi

14.Hafta: Japon mutfagi

15.Hafta: Kore Mutfag:

Olcme ve
Degerlendirme

"Bu ders kapsaminda 1(bir) Ara Sinav, ve 1(bir) Yariyil Sonu Sinavi yiiz yiize yapilacaktir.
Sinavlar, fakiilte yonetim kurulu tarafindan belirlenerek fakiilte web sayfasindan ilan
edilecektir.
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Kaynaklar

Fumey, G. & Etcheverria, O. (2007). Diinya Mutfaklar1 Atlasi. NTV Yaymlart.
Giirbiiz, B. (2007). Diinya Mutfagi. Ankara: Detay Yayncilik.

Degerlendirme Sistemi

IAra Sinav: %40
'Yarty1l Sonu Sinavi: %60

PROGRAM OGRENME CIKTILARI ILE
DERS OGRENIM CIKTILARI iLiSKiSI TABLOSU
PC1 PC2 PC3 PC4 PC5| PC6 PC7 PC8| PC9 PC10| PC11 PC12
0Cl1 4 5 4 3 3 il
0C2 4 5 4 3 3 3
0C3 4 4 4 4 4 3
OC4 4 4 ! 3 3 3
OC: Ogrenme Kazamimlar1 PC: Program
Ciktilan
Katki Diizeyi 1 Cok Diisiik 2 Diisiik 3 Orta 4 Yiiksek | 5 Cok Yiiksek

Program Ciktilar: ve ilgili Dersin Iliskisi

PC 1

PC2 | PC3

PC4

PC5 | PC6 | PC7

PC8

PC9

PC10 | PC11| PC12

Diinya Mutfagi ve Uygulamalari

4

5

)




